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MIKÄ ON CULINARY 
HERITAGE –VERKOSTO?
• Perustettu 1995 Ruotsissa

• Koordinaattori Niclas Fjellström

• Verkosto on tunnettu vahvana ruokakulttuurin 
ja -perinteiden säilyttämisen ja edistämisen 
puolestapuhujana

• Korostaa toiminnassaan, kuinka tärkeää on 
ymmärtää ruoan alkuperä ja paikallisen 
ruokakulttuurin erityispiirteet 



HISTORIAA
• Toimi aluksi tuottajien, maanviljelijöiden 

ja ravintoloiden verkostona Skånessa

• Lähiruoka tarvitsi vahvistusta, näkyvyyttä 
ja uusia yhteyksiä

• Paikalliset ruokaverkostot loivat 
ymmärrystä ja yhteistyötä eri toimialojen 
välille

• Laajeni nopeasti ympäri Eurooppaa ja on 
vuodesta 2021 alkaen yhdistänyt alueita 
ja vierailijoita maailmanlaajuisesti 

• Nykyään 80 lisensoitua aluetta



VERKOSTO NYKYÄÄN
• Visuaalinen ja moderni ulkoasu, 

kunnioittava lähestyminen 
ruokaperinteeseen ja –kulttuuriin

• Missiona tuoda yhteen alueita, 
kaupunkeja ja yrityksiä eri puolilta 
maailmaa juhlimaan, säilyttämään ja 
edistämään ruokaperintöä

• 30. juhlavuoden kunniaksi v. 2025 
lanseerattiin sertifiointijärjestelmä

• Yhtenäinen maailmanlaajuinen 
standardi, ja prosessi sen takana

• Sertifioinnit käynnistyneet, tällä 
hetkellä julkaistuna jo esittelyt Puolan 
ja Turkin arvioinnin läpäisseistä 
kohteista

Kuvakaappaukset: verkoston kotisivut & IG



VERKOSTO KUMPPANINA
• Culinary Heritage osallistuu aktiivisesti 

kansainvälisiin verkostoihin ja 
yhteistyöprojekteihin (mm. Interreg 
Baltic Sea)

• Viime vuosina mm. ruokamatkailun 
kehittämistyötä, pk-yritysten tukemista, 
kestävyyden kehittämistä ja alueellista 
brändäystä

• Useita strategisia kumppanuuksia, mm.
o World Food Travel Association
o 1 World Online
o TravelVerse



VERKOSTON HYÖDYT
Tuottajille – Tavarantoimittajasta tarinankertojaksi
• Paikalliset tuottajat saavat näkyvyyttä, vakautta ja 

identiteettiä, kun heidät linkitetään 
HORECA-sektoriin

HORECA-toimijoille – Ostajista lähettiläiksi
• Ravintoloista tulee portti paikalliseen kulttuuriin, 

aitouteen ja kestävyyteen

Kuluttajille ja vierailijoille – Autenttisuuden 
kokemus
• Vieraat nauttivat merkityksellisistä, läpinäkyvistä 

kokemuksista ja oppivat paikallisesta ruoasta ja 
kulttuurista

Alueellisille viranomaisille ja verkostoille – 
Koordinoinnista matkakohteen kehittämiseen
• Tuottajien ja HORECA-sektorin yhteistyön 

tukeminen vahvistaa alueen taloudellista 
resilienssiä ja matkailun vetovoimaa





SERTIFIOINTI

KUKA VOI HAKEA?

1. Alkutuottajat
2. Elintarvike- ja juomatuottajat, sekä –jalostajat
3. Ravintolat, kahvilat, hotellit ja cateringpalvelut
4. Tukkukauppiaat, vähittäismyyjät ja ruokatorit

TARKASTELTAVAT OSA-ALUEET

• Ruokaperinnön säilyttäminen
• Kestävyys ja paikalliset hankinnat
• Laatu ja aitous
• Yhteisön osallistaminen
• Läpinäkyvyys toiminnassa
• Innovatiivisuus perinteiden säilyttämisessä



ARVIOINTIKÄYNTI
Kun yrityksesi hakee sertifiointia, saat ensin valmistautumista 
varten ohjeet. Sen jälkeen tarkastaja tulee ennalta sovittuna 
ajankohtana tekemään arviointikäynnin. Arviointi perustuu 
Culinary Heritage -kriteereihin, ja on pistepohjainen.

• Jokainen kriteeri pisteytetään tarkastuksen aikana, ja jokaisen 
osa-alueen minimimäärä on ylitettävä

• Tarkastuksen jälkeen saat palautetta yrityksesi vahvuuksista 
ja tarvittaessa kehitysehdotuksia (myös silloin, jos tarkistus 
ei mene läpi). Tämä läpinäkyvä lähestymistapa auttaa sinua 
kehittämään toimintaasi

• Onnistuneen arvioinnin jälkeen saat Culinary Heritage –
sertifiointitodistuksen ja liityt verkostoon osoittaen 
sitoutumisesi laatuun, kestävyyteen ja paikallisiin perinteisiin





PALAUTERAPORTIN ALKUOSA MALLIKSI



KUSTANNUKSET
Ensimmäinen sertifiointiprosessi: 150 € (+alv)
• Kattaa jäsenyyden ja sertifioinnin ensimmäiset 

kaksi vuotta 
• Tämä maksu sisältää arvioinnin, räätälöidyn 

palautteen sekä Culinary Heritage -verkoston tuen
• Hintaan lisätään matkakustannukset Joensuusta

Vuosittainen jäsenmaksu: 50 € (+alv) 
• Maksetaan vuosittain alkuperäisen kahden vuoden 

sertifiointijakson jälkeen 
• Tämä maksu kattaa jatkuvan sertifioinnin, 

tuotemerkin käytön, verkoston tuki- ja 
markkinointiresurssien käytön

Culinary Heritage emalikyltti: 65 € (+alv) 
• Kertaluonteinen virallisen Culinary Heritage -

emalikyltin hankinta
• Kyltti on sijoitettava näkyviin yrityksen liiketiloihin 

sertifioinnin osoittamiseksi



CULINARY HERITAGE –
VERKOSTON JÄSENYYS
• Ei pelkkä verkosto, vaan yhteisö!

• Sertifiointimaksu sisältää kahden 
ensimmäisen vuoden jäsenmaksun

• Jäsenillä pääsy kohdennettuun 
markkinointiin, resursseihin ja erilaisiin 
tukitoimiin näkyvyyden parantamiseksi 
ja kasvun edistämiseksi

• Mahdollisuus osallistua edullisesti 
verkoston järjestämiin tapahtumiin, 
kuten opintomatkoille. Esimerkiksi 
juhlavuoden 2025 monipuolinen 
ohjelma Tanskassa



TAVARAMERKKI
• Tunnettu tavaramerkki – kokin hattu 

veitsellä ja haarukalla – edustaa 
sitoutumista laatuun, perinteisiin ja 
kestävyyteen

• Tavaramerkki on rekisteröity (the 
International Culinary Heritage Centre 
in Latvia) ja suojeltu (EUIPO)

• Sertifioidut yritykset saavat käyttää 
tavaramerkkiä markkinoinnissaan
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